
 

Radieschen Pilz Salat 
250g Champignons 

Saft einer 1/2 Zitrone 

1 kleine Zwiebel 

2 Bund Radieschen  

1 Kästchen Kresse 

50-60g Schinkenwürfel 

Für die Salatsauce 

2-4 EL Olivenöl 

2 EL Aceto Balsamico oder ein anderer Essig 

Salz & Pfeffer aus der Mühle 

1 Prise Zucker 

evtl. ein wenig Weißwein 

 

Die Champignons putzen und in Scheiben schneiden. Sofort mit dem 

Zitronensaft vermischen. Zwiebel und Radieschen putzen und ebenfalls in 

Scheiben schneiden. Die Kresse vom Beet schneiden und abspülen. 

Olivenöl,  Aceto Balsamico oder ein anderer Essig, Salz, Pfeffer und 

Zucker verrühren. Wer mag schmeckt es mit ein wenig Weißwein ab. Die 

Schinkenwürfel kurz anbraten.  Radieschen, Champignons, Kresse und die 

Schinkenwürfel dazugeben. Den Salat noch etwas durchziehen lassen. 

 
 

 

   

                                                

 

 


